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CAIET DE SARCINT

1. AUTORITATEA CONTRACTANTA
Ministerul Apdrdrii Nationale, prin Unitatea Militard nr. 02175 Constanta, B-dul.
Mamaia, nr. 96, telefon / fax 0241 660390, cont de virament nr.
RO852TREZ2315041XXX000607 deschis la Trezoreria municipiului Constanta, cod fiscal
4301383,

2. OBIECTUL ACHIZITIEI:

Achizitionarea de: - CPV 15112130 — 6 — carne de pasire congelati (pui de giina,
fira intestine, fira cap, git si picioare - “pui grill”, neinjectati), buciti de 1,5-2,5 kg -
cantitate minima: 12000 kg; cantitate maxima: 16000 kg. STAS 7031-83, STAS 7031-83/A.:
1997,

3. CONDITII TEHNICE SI DE CALITATE (SPECIFICATIA TEHNICA)
Produsele vor avea obligatoriu data de fabricatie inscriptionatd pe ambalaj si vor avea
urmdtoarele proprietdfi organoleptice :

- Carnea de pasare congelatd trebuie sd aibd la suprafatid un strat continuu gi subtire de
gheata;

- Culoarea acesteia este de alb usor gélbuie spre roz sub piele, iar la apdsarea cu degetul
culoarea devine vie;

- Carnea de pasare congelatd nu trebuie si aiba miros la exterior si nici in profunzime;

- Consistenta este datd de congelare (la apdsare este usor elasticd).

Carnea de pasire care pe sectiune are suprafata lipicioasd, cu miros modificat pand la
putred, grasime cu miros rdnced, tesutul muscular de culoare rosie inchisid sau cenusie, cu
consistentd scidzutd, oase colorate violet cenusiu, neambalatd 1n pungi PVC, nu se admite pentru
consum uman.

Nu se admit la receptie pui injectati cu diferite solutii saline sau care prezintd umiditate in
exces.

Carnea de pasare va fi ambalata individual in pungi PVC sigilate cu banderole adezive sau
capse metalice, etichetate cu denumirea produsului, data productiei, precum si termenul de
valabilitate al produsului, conditii de pastrare, etc.

Calitatea produselor la receptie va fi conform standardelor nationale in vigoare (STAS
7031-83, STAS 7031-83/A1: 1997, OMS 975/1998 privind normele igienico-sanitare pentru
alimente), cu respectarea proprietatilor organoleptice si a parametrilor caracteristici produselor.

Ofertantul declarat cagstigitor va prezenta la incheierea contractului buletine de analiza si
certificate de calitate pentru produsul ce urmeazi a se livra autoritdtii contractante, unde se va
mentiona termenele de garantie si valabilitate.

Termenul de garantie al produselor nu va fi mai mic de 6 luni de la data receptiei.
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Ofertantul castigator raspunde pentru calitatea produselor livrate in termenul de garantie si
valabilitate, autoritatea contractantd fiind in drept si solicite inlocuirea gratuitd a produselor
neconforme calitativ, potrivit prevederilor prezentului caiet de sarcini.

Orice nerespectare a retetei de fabricatie ce ar produce vicii produselor in procesul de
conservare revin in vina furnizorului.

Ofertantii participanti la procedura de achizitie vor prezenta esantioane de produs.
Pe parcursul derulirii contractului dintre pirti, furnizorul va livra loturi de produse

provenite de la acelasi produciitor si avind calititile organoleptice identice mostrei
prezentate la procedura de achizitie.

Autoritatea contractanti isi rezerva dreptul de a solicita, in termen de 12 ore,
inlocuirea loturilor de produse care nu provin de Ia acelasi producitor si care nu au calitatile
organoleptice identice mostrei prezentate la procedura de achizitie.

Ambalarea, marcarea si transportul se vor efectua conform prevederilor din standarde, cu
respectarea H.G. 784 / 1996, OMS 976 / 1998 si Hot. 106 / 2002.

Transportul alimentelor se efectueazad in functie de perisabilitatea produselor, numai cu
mijloace autorizate sanitar-veterinar, igienice, care sd asigure pe toatd durata transportului
pastrarea nemodificatd a caracteristicilor nutritive, organoleptice, fizico-chimice §i microbiologice,
precum si protectia impotriva prafului, insectelor, rozatoarelor si altor posibilititi de poluare,
degradare si contaminare atit a produselor transportate, cét si a ambalajelor.

Ambalajele trebuie si corespundi normelor sanitaro-igienice in vigoare si fie uscate, curate,
fird miros si si asigure pistrarea integrititii formei §i calitétii produselor pe timpul transportului.
Ambalajul va circula in regim de custodie la U.M. 02175.

4. CONDITII SI TERMEN DE LIVRARE
Transportul se va face cu mijloacele auto, delegatul §i cheltuiala furnizorului, in termen de

cel mult 2 zile, potrivit conditiei franco depozit unitate militard primitoare - U.M. 02175
Constanta, in baza comenzii ferme transmise de ciitre autoritatea contractant.

5. MODUL DE RECEPTIE

Receptia cantitativa si calitativa se va face la sediul U.M. 02175 Constanfa. o

Fiecare lot de carne de pasire va fi insotit de documente de certificare a calitaii, salubritdtii
acesteia si certificat sanitar veterinar. . . o .

Termenul de valabilitate la pui de gdind fard intestine, gdt, cap §i picioare - _pul _grill”,
neinjectati si fie de minim 6 luni de la data receptiei. o

Loturile de produse constatate necorespunzitoare cahtatlv. lag receptie
furnizorul fiind obligat si le inlocuiascd cu produse ce corespund cahta_ttxy, in maxim 12 ore.

O data pe lun3 furnizorul va prezenta obligatoriu buletin de analizd pentru produsele livrate.

tie se vor refuza,

6. MODALITATI DE PLATA
Plata produselor se va efectua dup
de atestare a calitatii sortimentelor de pro
zile, in conturi deschise doar la Trezorerie,

furnizor.

tativa, primirea documentelor
ponibile in termen de 60 de
facturii fiscale emise de

4 receptia calitativa si canti
dus, in limita fondurilor dis
prin ordin de platd in baza

7. CONDITII DE PARTICIPARE
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a) Esantion cu titlu gratuit nereturnabild pentru produsul ofertat ce va fi depusa la sediul autoritatii
contractante. Ofertele pentru care nu au fost depuse esantioane pana la data si ora limitd de
depunere a ofertelor din anunt vor fi respinse ca fiind inacceptabile;

b) Autorizatie sanitard de functionare emisd de Ministerul Sanatatii Publice conform OMS
976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea,
pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor ( original, copie legalizati ,copie cu mentiunea
»conform cu originalul")

¢) Fisd tehnicd (unde se vor specifica: materia prima, locul de provenientd si de sacrificare,
proprietédfi organoleptice, fizico-chimice, mod de ambalare, termen de valabilitate, conditii de
depozitare,etc) pentru produsele ce urmeazi a fi propuse financiar.

d) Propunere tehnica

e) Propunere financiara

8. ALTE PRECIZARI

a. Proprietatea si riscurile trec asupra Ministerului Apararii Nationale, cu exceptia viciilor
ascunse, din momentul efectudrii primirii si receptiei calitative si cantitative, conform legislatiei si
a clauzelor stipulate in contractul de achizitie.

b. Expedierea se va face de ciatre furnizor, prin suportarea cheltuielilor de transport.
c. In plicul cu documente de calificare ofertantul va prezenta pretul pe kg, fard T.V.A

d. Ofertantul desemnat cagtigitor isi va publica oferta in catalogul electronic in vederea
finalizarii achizitiei prin SEAP.

INTOCMIT :
Director admfinistrativ
Lt.col.

Virgil AFDSTOL
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