EVENIMENT

Scurtd istorie Antinori
in sase pahare de vin

Valentin Ceafalau

Numele Marchese Antinori se confunda cu istoria
vinului italian. Producator ajuns acum la cea de-a
24-a generatie de vinificatori, Antinori a jucat un
important rol in reinventarea traditiel enclogice ita-
liene, prinir-o strate-
gie curgjoasa,
vizionard si dinamica.

La sfarsitul lunii
octombrie, Heinrig
Distribution, reprezen-
tantul vinurilor
Marchese Antinori in
Roménia, a organizat
la restaurantul Sofa
din Bucuresti o
degusiare a celor
mai reprezentative
vinuri din portofoliul
celebrului producétor
italian. Explicatiile
privind vinurile degus-
tate, dar §i o trecere
in revista a princi-
palelor momente din -
istoria Marchese
Antinori au venit din
partea energicei Elena Capobianco, manager de
export al acestei compani.

Primul vin al serfii a fost Sauvignon-ul Blanc Conte
della Vipera 2010, un vin ce frimite catre sfilul vinuritor
de Sancerme, prin aciditatea percutanta si minerali-
tatea ridicatd, §i care atrage prin densitate si echili-

bru. Aceleasi coracteristici definesc §i cel de-al doilea
vin prezentat, Cervaro de la Salla 2010, produs in
crama cu cea mai avansatd tehnologie de vinificare
din Europa, un cupqj pe bozd de Chardonnay, cu nu
procent mic de Grechetto. Aparitia acestui vin pe
piaté a produs o adevarata revolutie in randul con-
servatorilor consumao-
tori italieni, din cauza
l aborddrii unui stil de
vinificatie frantuzesc,
bazat pe folosirea
baricului de stejar
atdt la fermentare
cat si la maturare.

Trecerea catre
vinurile rosii a fost
facuta de rose-ul
Scolabrone Bolgheri
Rosato, redlizat in
cea mai celebra
regiune italiona din
clasicul trio
frantuzesc: Cabernet
Sauvignon, Merlot si
Syrah.

Cele trei vinuri rogsii
care au urmat - Marchese Antinori Chianti Classico
Riserva 2011, Tignanello 2010 si Guadoe al Tasso
Bolgheri Supericre 2009 - demonsireazd capacitatea
producatorului de a da terreir-ului italian mai multe
fotete. Vinuri bine lucrate, slefuite pdnd aproape de
perfectiune, aduc o exprimare baozata pe forta si
finete. Tignanello a fost al doilea vin Super-Toscan
recunoscut oficial, considerat la inceput un fel de
JJebel”, pentru ¢ a fost primul vin din Chianti realizat
prin cupgjarea soiului Sangiovese cu Cabernet
Sauvignon si Cabernet Franc. In Guado al Tasso se
simte cel mai mult abordarea file-bordeleza a celor
de la Antinori, fiind construit dup@ sablonul din cele-
bra regiune franceza din Cabemnet Sauvignon, Merlot
si Petit Verdot si Cabernet Franc. Potrivit Elenei
Capobianco, trasatura definitorie a tuturor vinurilor
produse de Anfinori este usurinta cu care acestea pot
fi baute, indiferent cat de complexe ar fi, dar si
amprenta specificd, tusa decisiva imprimata de
termroir-ul italian din care provin, indiferent de soiurile
interationale folosite la unele dintre asambigije.
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